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B E W E R B U N G 
Interesse an einer Firmen-Kantine 

Sehr geehrte Geschäftsleitung 

Meine Situation 
Mein Name ist Jürg Egle-Bernal, bin gebürtiger Schweizer, und führte bis Ende 2007 eine Baukantine einer 
Tunnel-Grossbaustelle. Ich agierte als selbständiger Unternehmer in Form einer Einzelfirma und betrieb 
den Kantinenbetrieb als Pächter unter der Arbeitsgemeinschaft IBT Islisbergtunnel - 
www.islisbergtunnel.ch. Wegen den weitgehend abgeschlossenen Bauarbeiten wurde der Kantinenbetrieb 
per 31. Dezember 2007 eingestellt. 

Neue Herausforderung 
Ich als Gastro-Unternehmer möchte in ähnlicher Richtung anknüpfen. Ich habe in den letzten vier Jahren 
sehr viel an Erfahrung sammeln können und möchte mich einer neuen Aufgabe stellen. Ich interessiere 
mich für eine Firmen-Kantine als Pächter, sei es für eine Neueröffnung, eine Übernahme, oder als 
Betriebsleiter, wo ich mein Können einsetzen will, neue Ideen und Konzepte Umsetzen möchte, sowie falls 
möglich kleinere Events realisieren möchte. Gerne bin ich bereit mich für die Einrichtung finanziell zu 
beteiligen. 

Vielleicht bin ich Ihr Partner?! 
… wenn Sie eine der folgenden Fragen mit JA beantworten können, dann zögern Sie nicht mich zu 
kontaktieren. 

• Haben Sie grössere Mitarbeiter-Bestände, welche innert kurzer Zeit gut und schnell verpflegt 
werden möchten? 

• Existiert rund um den Arbeitsplatz gar kein Restaurationsbetrieb unter 30 min. Fahrzeit? Sie 
hätten jedoch die Möglichkeit eigene Räumlichkeiten für einen Gastrobetrieb einzurichten? 

• Sind Sie von der Leistung oder der Qualität Ihrer Kantine nicht zufrieden? 
• Sie vermissen in Ihrer Umgebung rund um Ihre Firma ein Restaurant mit preiswerten Menus? 
• Wünschen Sie ab und zu einen Catering-Partner für Firmen-Events, Apéros, gepflegte 

Geschäftsessen oder Bankette? 
• Sie und Ihre Mitarbeiter hätten gerne mal eine Abwechslung auf dem Speiseplan? 
• Wünschen Sie sich eine speditivere Bedienung in Ihrer Kantine? 
• Möchten Sie das Konzept Ihres Personal-Restaurants modernisieren? 
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Machen Sie sich hierzu ein Bild meiner bisherigen Leistung als Kantinier. 

Leistungen und Aufgaben 
Meine Aufgabe war es die Arbeiter zu verpflegen, sowie die Unterkünfte zu reinigen und den Unterhalt zu 
gewährleisten. Ich führte den Betrieb als selbständig Erwerbender Unternehmer und beschäftigte drei 
Festangestellte und vier Mitarbeiter im Stundenlohn. 

Die Kantine wurde 5 Tage pro Woche betrieben (Mo-Fr). An Wochenenden bewirtete ich oft auch 
Besuchergruppen oder Gäste geschlossener Gesellschaften. 
Zwei Gasträume waren vorhanden; Der Teil für die Arbeiter mit einer Getränke und Speise-Ausgabe als 
Selbstbedienung, und der Teil für die Kader-Mitglieder der ARGE IBT, sowie für Besuchergruppen jeglicher 
Art. Gäste in Diesem Teil wurden stets von uns bedient. 
Wir können mit Stolz regelmässige Apéros, Bankette und Kundenanlässe, verbuchen, welche oft im 
Zusammenhang mit den interessanten Bauführungen organisiert wurden. 

Die Stolläbeiz öffnete Wochentags um 05.30 Uhr und wir schlossen um 23.00 Uhr abends. 
Der Kantinen-Komplex beinhaltete ca. 40 Zimmer, wo Arbeiter der ARGE einquartiert waren. 
- Ein Frühstücksbuffet wurde jeden Morgen für die Bewohner, sowie auswärtige Arbeiter aufgebaut und 
betreut. 
- Unser Lokal wurde gerne von Arbeitern diverser Firmen für die Znüni-Pause oder als Feierabend-Treff 
geschätzt. 
- Über Mittag verpflegten wir ca. 150 Arbeiter, welche von zwei Menu-Varianten aussuchen konnten. Beim 
Menu dabei war Suppe, Salat, Hauptgericht und eine Frucht. 
- Ungefähr 50 Arbeiter wurden jeden Abend verpflegt. 

Referenzen 
Als Referenz können Ihnen folgende Personen über meine Leistungen Auskunft geben: 

• Herr R. Pinazza (Baustellen-Leiter) – Tel: +41 43 344 10 30 

• Herr M. Stähli (Controlling) – Tel: +41 43 344 10 30 

Was meine Qualität für Dienstleistungen angeht, werden wir Sie in puncto, Sauberkeit, guter, schneller 
und abwechslungsreicher Verpflegung sowie der Konsequenz, sicherlich zufrieden stellen. 

Termin -  Besprechungen 
Über einen Termin zur Besprechung Ihrer Möglichkeiten oder Ihrem Angebot, würde ich mich freuen. 
Gerne erstelle ich Ihnen darauf eine Offerte, erstelle bei Bedarf ein Betriebs-Konzept oder verfasse 
geschäftliche Vereinbahrungen. 
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